SPECIALITES MALAISIENNES
PAKISTANAISES ET INDONESIENNES

SUR PLACE OU A EMPORTER

«UN DEPAYSEMENT A PORTEE DE FOURCHETTE», NOUS VOUS INVITONS A
DECOUVRIR NOS PROPOSITIONS QUI ONT MARQUE NOS DIFFERENTS VOYAGES
EN ASIE DU SUD-EST ; DU RAFRAICHISSANT JUS DE PASTEQUE EN PASSANT PAR UN
BIRYANI POUR FINIR AVEC UNE KUIH KETAYAP.

NOUS REMERCIONS NOTRE EQUIPE ET TOUTES LES PERSONNES QUI
SOUTIENNENT CE PROJET DE PARTAGE CULINAIRE ET CULTUREL.

KL RESTAURANT - 371, AV. DE LA COTE D’ARGENT - 40600 BISCARROSSE PLAGE



NOS ENTREES

Yaourt aux conc.ombrcs, carottes et chaat masala.

SALADE EXOTIQUE

Salade concombrcs, tomates, ananas, mangues, crevettes, mcnthc, 5c3ja sur son lit
de sucrine au citron vert et ses chips de crevette.

SALADE PAKISTANAISE
Carottes et choux aux éPiccs Parscmés de cacahuetes.

SAMOUSSA

Samoussa Poulct ou végé.taricn avec sauces.

SATAY AYAM
Brochette de Poulct sauce cacahuétes.

SALADE MIXTE ET SES SAMOUSSAS ou SES BROCHETTES

a Partager -2 personnes

Salade Pakistanaisc, salade cxotiquc, raita et samoussas ou brochettes de Pou|ct
sauce satay.

ROTI PARATHA

Pain malaisien




SALADE MIXTE et SES SAMOUSSAS ou SES BROCHETTES

NOS PLATS

Salade Pakistanaisc, salade cxotiquc, raita et samoussas ou brochettes de Pou|ct.

BEEF CURRY

Boeuf mﬁoté avec ses éPic.cs

LAMB BIRYANI
Agneau biryani, P|at mﬁoté a base de créme aux multip|c5 saveurs

BEEF MASALA
Masala de boeuf Plat mﬁoté au garam masala et yaourt

SATAY AYAM

Brochettes de Poulct sauce cacahuétes ac.compagné de salade Pakistanaisc etriz.

POULET CARAMEL

FISH CURRY COCO

Poisson et crevettes sauce curry au lait de coco.

NASI GORENG SAYUR
Riz frit aux légurncs.

NASI GORENG AYAM
Riz frit au Poulct.

NASI GORENG IKAN IKAN
Riz frit aux crevettes/calamars/noix de Saint Jacques.

MI GORENG SAYUR
Nouilles sautées aux [égumcs.

MI GORENG AYAM

Nouilles sautées au Pou|ct.

MI GORENG IKAN IKAN 15,50€

Nouilles sautées aux crevettes/. calamars/ noix de Saint Jacqucs.

ASSIETTE DERIZ .......... 3,00 € / ASSIETTE DE FRITES

*Les garnitures sont incluses




NOS DESSERTS

KUIH KETAYAP 7,60 €
CréPc aromatisée au Pandan et fourrée a la noix de coco caramélisée, creme chantili ;

FLAN COCO

Flan a la noix de coco.

TARTE ANANAS CREME FOUETTEE VANILLE
Fond de tarte Pistachc/ coco, créme fouettée vanillée et ananas Poé|é.

SEMI-GLACE MANGUE ET NOIX DE CAJOU

Entremet a la mangue sur biscuit a la noix de cajou.

GLACE 1 boule, 2 boules, 3 boules 2,20€/4,00€/590%€
Au choix vanille, chocolat, fraise, citron vert, noix de coco,
rhum raisin, mangue, banane, ananas.

.Supplément cbanti"y




MENU 17,00 €
Entrée/Plat/Dessert
MENU 14,50 €

Entrée/Plat ou Plat/Dessert
(Midi sauf week-end et jours fériés
Jusqu’a 15h%

Entrée
Raita ou Salade Palcistanaisc

Plat
Nasi goreng ayam
ou sayur

Dessert
Flan coco ou éace 2 boules

MENU ENFANT a2 9,50 €

Sirop 3 'eau, menthe, grcnaclinc,

fraise, Pécl'lc.

Plat
Steak haché / Nuggets / oeuf frit
accompagné de Frites ou de riz
ou
Nasi ou Mi goreng ayam

Dessert
1 Boule de 5|acc

NOS MENUS

MENU a 30,00 £
(Midi et soir sauf dimanc"lc ctjours fériés)

Entrée
Entrée au choix

Plat
Plat au choix

Dessert
Dessert au choix




NOS BOISSONS

Chaud Froid
Kopi (café malais) .............. 2,00 € Ice cofee / Ice cofee susu 3,80/4,50€
Kopi SUSU trvevreireenreraeesaceannns 2,50€ Ice lemontea .oooueeeeeeeenaeaenn, 5,00€
(café malais, lait concentré sucré) (t]’:é, sucre de canne, citron vert)
EXPresso .ovveveiiiiieiiinencnnnn. 2,00€ Watermelon UICE, iisissnsnsiosiin 5,50 €
CaEé allongé ....................... 2,50 € (Jus de pas équc)
Thé malais (thé rouge) ........ 350€ Milk shaEc ............................... 5,50 €
Thé sUSU.eeeveeeeeeeeeneeeeeennes 4,00 € (banane, ananas, mangue, coco) S
(t]’:é rna|ai5, lait concentré sucré) Coca cola 5}cl ......................... 370€ | O
Coca cola zéro 3}c| ................. 3,80 € $
Orangina Z5c| ......................... 370€ |s
Pampryl 20¢) e, 3,50 €
(orange, pomme, ou abricot)
Sirop Aleau v 2,20 €
Diabolo ..cvveieiieeeeeen 3,50 €
Eaux : Limonade ..ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeenns 3,00 €
PEFFIEE BIC ettt et eas et s e s e s e ens e s s easeseensenneens 320 €
Abatilles 50cl /100cl eau plate ..oeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaaens 2,80/3,80 €
Abatilles 50cl /100c| eau Péti"antc ........................................... 3,00/4,00 £

Cocktail maison

(SiroP de gin embre maison,

liqucur de litchi et vin Péti"ant)

Apériti{:s

Kir mOre/cassis ..coeueeeeeenennen.

Kir Péti“ant mQre/cassis ..... 6,00 €
Ricard woveeeeeeeeeeeeeeeeeenennns 3,50 €
| 11512 THRRT— 550 €
FORTD ioioieiicininsnssnisnsmaisinins 4,50 €
VOdKa <.t 5,50 €
RRUM. et 5,50 €
Martinit blanc/ FOUZE ...vneen 450 €
SLZE Lo csinivninmvasnininsanninbsinssias 4,50 €
oL 27 viisiianiisiiinsintindshsn 5,50 €

S

SAIGON ssusssnisiisssmansismssmnnsisings 6,00 €
Chang .................................... 6,00 €
DOAO e, 6,00 €
Carlsbere c..ooevueieeieeeeeeeennn 6,00 €
Des cra%os ........................... 6,00 €
B, § £ RO 6,00 €
Picon suPPlément .................... 1,00 €
Digestifs
COZNGC suisssisesiaisissvssvatisssniinis 6,50 €
ArMagNac ......cevvevesnesresnessenas 6,50 €

nroonNr>»
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LES ROUGES

Chateau Boiresse, vignoblcs Yung 16,50 €

BORDEAUX AOP Graves 75¢l 19,50 €
Un bel équi|ibrc entre tanins 5ouplc5 et fruits mars pour ce vin de Graves.

Chateau Cantebau, André Lurton 29,00 €
BORDEAUX AOP Pessac-Léognan

Vin avec une forte Pcrsonnahté, oll se mélangcnt des arémes de fruits rouges et de vanille.

LES BLANCS

Domaine du Tariquct sixssea 1090 €

SUD-OUEST IGP Cétes de Gascogne
Vin blanc tres rafraichissant, sec et fruité s’accordant Parl:aitcmcnt avec les Poissons.

LES ROSES

16,50 €
Famille Sumeire, IGP Méditerranée

Un rosé rafraichissant et fruité légércmcnt Perlé, avec des arémes trés friands de Pctits fruits
rouges. Excellent bien frais a l’aPéritiF !

Les Hauts de Masterel, Chateau de PAumérade-Domaine Fabre

PROVENCE AOP Cétes de Provence 50c| 16,00 €
Un rosé équilibré et gourmand avec de beaux ardmes de fruits frais 75C| e 18,50 £

LES PICHETS

CAVE DES 9 CLES IPG D’OC : rouge, blanc, rosé

12,00 €
16,50 €




COMPOSITION DES PLATS

LES ENTREES
RAJTA : Yaourt au concombre, carotte, oignon, chaat masala...

SALADE EXOTIQUE : concombres, tomates, ananas, mangues, crevettes,
céleri, sucrine, ciboule, menthe et sauce (citron, scja) et c|1iP5 de crevette...

SALADE PAKISTANAISE : Carotte et chou aux éPices Parscméc de
cacahuétes, graines de moutarde, curry, dattes, cumin, vinaigre de cidre...

SAMOUSSA : Samoussa Pou|ct ou végétarien, graines de moutarde,
cor'iandre, garam massala... avec sauces.

LES PLATS

NASI GORENG : riz Parfumé (c.annc"c, cardamome et garam massala), ail,

gjngcmbre, Poivron, 5o_ja frais, brocolis, oignon, chou blanc et rouge, carotte,
oignon frit, omelette, coriandre fraiche...

MI GORENG : nouilles sautées, ail, gingcmbrc, Poivron, sqja frais, brocolis,
oignon, chou blanc et rouge, carotte, oignon frit, omelette,
coriandre fraiche...

BIRYANI : Pate de tamarin, rosted curry, graines de moutarde, ail, oignon
rouge, gin embre frais, cannelle, cardamome, fennel, garam massala iryani,
coriandre fraiche et en Pouclre, curcuma, créme...

BEEF MASALA: Garam masala, noix de muscade, alil, gingembrc, fennel,
curry vert, yaourt...

BEEF CURRY: Pate de curry, pommes de terre, oignons, cacal'luétes,
cardamonde, tamarin, sucre de Pa|mc, lait de coco...

POUL"ET CARAMEL : gingembrc frais, cumin, coriandre, clou de giroﬂc et
cannelle...




